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	Weine



Kategorien


	Rotweine (495)
	Weissweine (285)
	Roséweine (62)
	Schaumweine (51)
	Dessertweine (15)
	Likörweine (8)






Regionen
	Abruzzen (26)
	Apulien (77)
	Basilikata (5)
	Emilia-Romagna (52)
	Friaul (24)
	Kalabrien (18)
	Kampanien (21)
	Latium (23)
	Ligurien (8)
	Lombardei (51)
	Marken (30)
	Molise (6)
	Piemont (65)
	Sardinien (40)
	Sizilien (98)
	Südtirol (138)
	Toskana (81)
	Umbrien (22)
	Venetien (162)






Beliebt
	Aragosta (6)
	Bardolino (15)
	Cannonau (12)
	Custoza (5)
	Chiaretto (11)
	Lagrein (20)
	Lugana (15)
	Primitivo (21)
	Ripasso (8)
	Scaia (5)
	Salentino (9)
	Vermentino (19)






Klassiker
	Amarone (19)
	Barolo (13)
	Brunello (4)
	Chianti (24)
	Lambrusco (22)
	Prosecco (29)
	Barbaresco (3)
	Vino Nobile (4)












	Kellereien

nach Regionen      von A-Z 

Abruzzen

	Fosso Corno
	Masciarelli
	Vignamadre

Apulien	Cantele
	Castello Monaci
	Crifo
	Feudo Croce
	Leone de Castris
	Menhir Salento
	Polvanera
	Rivera
	Cantina San Donaci


 
Basilikata	Terre degli Svevi

Emilia-Romagna	Albinea Canali
	Cavicchioli
	Cleto Chiarli
	Umberto Cesari
	Zucchi

Friaul	CaTullio
	Rocca Bernarda

Kalabrien	Ferrocinto
	Librandi
	Santa Venere

Kampanien	Casa d'Ambra
	Macchialupa
	Mastroberardino


 
Latium	Casale del Giglio
	Fontana Candida

Ligurien	Poggio dei Gorleri

Lombardei	Avanzi
	Bulgarini
	Nino Negri
	Pratello
	Quaquarini

Marken	ColleStefano
	De Angelis
	Umani Ronchi

Molise	Di Majo Norante


 
Piemont	Adriano
	Batasiolo
	Boeri
	Ca Bianca
	Massolino
	Monchiero Carbone
	Nizza Silvano

Sardinien	Cantina del Vermentino Monti
	Contini
	Dolianova
	Dorgali
	Santa Maria La Palma
	Sardus Pater


 
Sizilien	Alcesti
	Carlo Pellegrino
	Caruso Minini
	Musita
	Nicosia
	Rapitala

Suedtirol	Concilio
	Conti D'Arco
	Kellerei Kaltern
	Le Fontanelle
	Madonna delle Vittorie
	Meran
	Muri-Gries
	Pojer e Sandri
	St. Pauls
	St. Michael-Eppan
	Stiftskellerei Neustift
	Tramin


 
Toskana	Aiola
	Banfi
	Crociani
	Fattoria del Cerro
	La Pierotta
	Melini
	Podere 7 Sette
	Poggio il Castellare
	Querciarossa
	Rocca di Castagnoli
	Tenuta Friggiali
	Tenuta il Faggeto
	VignaMaggio


 
Umbrien	Bigi
	Castello Magione
	Napolini


 
Venetien	Andreola
	Bottega
	Cecilia Beretta
	Corte Figaretto
	Le Manzane
	Le Morette
	Lenotti
	Marsuret
	Maschio
	Monte del Fra
	Pasqua
	Santi
	Tenuta Sant Antonio
	Tinazzi












	Spirituosen



Arten


	Grappa Barrique (31)
	Grappa klar (14)
	Liköre (38)






Hersteller Grappa
	Aiola
	Beniamino Maschio
	Bertagnolli
	Bottega
	Marzadro
	Nardini
	Pojer e Sandri
	Silvio Carta






Hersteller Liköre
	Bottega
	Marzadro
	Nardini
	Silvio Carta












	Feinkost


	Aceto
	Espresso
	Olio
	Taralli














	Präsente


	Weinpräsente mit 1 Flasche
	Weinpräsente mit 3 Flaschen
	Weinpräsente Magnumflaschen
	Weinpräsente Doppelmagnumflaschen
	Weinpräsente mit 6 Flaschen
	Geschenkgutscheine
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	Aktion Chianti mit 12% Rabatt 
	Aktion 11+1
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	Restposten
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Keine Auszeichnungen vorhanden


Es wurde noch keine Bewertung abgegeben







 
 
Ferrocinto


	Heute
	Historie
	Galerie




	Die Tenuta Ferrocinto mit der gleichnamigen Villa liegt in der Nähe von Castrovillari in der Provinz Cosenza. Südlich der bis auf fast 2300m ansteigenden Pollino Berge bewirtschaftet das Unternehmen ca. 130ha. Davon sind allerdings nur 50ha mit Reben bepflanzt. Die geographische Lage genau zwischen dem tyrrhenischem Meer im Westen und dem ionischen Meer im Osten bietet heiße Tage und kühle Nächte. Auf bis zu 500m Höhenlage und dem Seewind das ideale Mikroklima.



Stolz der Kellerei ist das erst 2007 völlig neu konzipierte Kellereigebäude. Dies fügt sich harmonisch ein in die Keller des alten Schlosses. Und zeugt mit dem in den Fels gehauenen Fasskeller für 200 Fässer und dem hochmodernen Neubau aus Stahl, Glas und Holz vom Spannungsfeld zwischen Alt und Neu.



Es entstand ein Komplex mitten in den Weinbergen. Diese wurden 2002 komplett erneuert. Und werden nicht zuletzt auch durch die Nähe zum größten italienischen Nationalpark Pollino seither biologisch bewirtschaftet. Die Gipfel des Bergmassivs Pollino sind auch Pate für manche der autochthonen Weine. Timpa del Principe, Dolcedorme und Serra delle Ciavole, alles Bergspitzen, auf denen im Winter auch Schnee liegt.



Mehr als die Hälfte der 50ha Rebflächen entfallen auf die regionalen Sorten. Bei den Weißen dominiert Greco Bianco IGT, bei den roten Sorten Aglianico und der nur noch selten angebaute Magliocco. Aber auch mit internationalen Reben hat Ferrocinto mit Erfolg experimentiert. Chardonnay und Cabernet Sauvignon sind als IGT's heute fester Bestandteil des Sortiments. Und beweisen, dass in Kalabrien auch eher nördlich beheimatete Rebsorten zu frischen fruchtigen Weinen vinifiziert werden können.
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	Die Geschichte der Tenuta Ferrocinto beginnt Mitte des 19. Jahrhunderts. Baron Girolamo Salituri baute schon ab 1847 über mehrere Jahre hinweg die heute noch erhaltene Villa. Die Lage dieses repräsentativen Anwesens war ausgesprochen strategisch gewählt. Man überblickt von ihr aus das ganze Tal „Conca del Re“ (dt. Tal des Königs).



Bereits wenige Jahre später pflanzte der Baron Weinstöcke rund um die Villa herum. Damals schon herrschten ideale Voraussetzungen für den Weinbau. Einerseits die besondere Bodenbeschaffenheit, charakterisiert durch den hohen Anteil an rötlichem Lehm und Kalk. Andrerseits die leicht ansteigenden Höhenlagen zu den Bergen hin, vom Meer her gut durchlüftet mit heißen Tagen und kühlen Nächten.



Der Durchbruch gelang jedoch erst zu Beginn der Jahrtausendwende. Förderprogramme der EU ermöglichten die Neuanlage der Weinberge nach modernsten Erkenntnissen sowie den Bau einer neuen Kellerei. Außerdem konnte die Tenuta hochqualifizierte Önologen gewinnen. Marco Monchiero aus dem Piemont, Luigi di Minco als Agronom und der heute noch tätige Önologe Stefano Coppola legten den Grundstein für den heutigen Erfolg.



2007 wurden nochmals mehr als 3 Millionen in ein modernes Kellerei- und Tagungsgebäude investiert. Hier treffen sich Tradition und Technologie. Teilweise wieder hergestellte alte Steinbögen der Villa und ein in den Fels gehauenen Fasskeller werden ergänzt durch große Räume mit Stahl, Glas und Holz. Ein Meisterwerk des Architekten Francesco Lamanna.



Bis heute gehört Ferrocinto zur größten landwirtschaftlichen Kooperativa der Region: Campoverde Agricola. Bis heute kultiviert das Unternehmen neben Wein auch andere Produkte, vor allem Olivenbäume. Protagonisten bleiben aber die autochthonen Rebsorten Magliocco, Aglianico und Greco Bianco. 
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	Kontakt

Televino GmbH

Mühlesch 3

88085 Langenargen


Abholung:
 Freitag 12:00-16:00
 oder nach Vereinbarung


Telefonische Servicezeiten: Mo.-Fr. 08:00-16:00

Tel: +49 (0)7543/952186

Email: [email protected]
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